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‘Descubre EOI
Summer School!

¢Quieres aprovechar al maximo tu verano? EOI Summer School es tu oportunidad para adquirir habilidades clave,
expandir tu red profesional y vivir una experiencia inolvidable en un entorno dinamico y multicultural, en una ciudad
increible como Madrid.

¢Qué te espera?

« Formacion de excelencia: Aprende de profesores y expertos de la industria en ambitos como la tecnologia, la
innovacion, la sostenibilidad o el liderazgo femenino.

« Enfoque practico: Conoce entornos reales y practicos para un aprendizaje efectivo

» Networking: Conéctate con otros estudiantes y profesionales de todo el mundo y construye relaciones que

impulsaran tu desarrollo. -

« Ubicacion excepcional: Disfruta de una semana vibrante en Madrid, una ciudad multicultural que combina cultura
y ocio y en EOI, la decana de las escuelas de negocio espanolas, que este ano cumple 70 afos.

« Experiencia integrada: Aprovecha la oferta formativa y de alojamiento y manutencién que ofrece EOI para que
puedas disfrutar del programa.

¢Para quién es esta experiencia?
La Summer School esta disefiada para estudiantes universitarios de postgrado y profesionales que buscan
fortalecer su perfil y explorar nuevas oportunidades de crecimiento.

» Fechas: Junio y Julio 2025

Sumeérgete en una experiencia unica que combina aprendizaje de alto nivel con la riqueza cultural y el dinamismo de
Madrid. Descubre nuevas perspectivas, amplia tu red de contactos internacionales y disfruta de una ciudad vibrante
llena de historia, arte y gastronomia.

iMadrid te espera para impulsar tu futuro y vivir una experiencia inolvidable!



Bienvenido al Programa Tecnologia e Innovacion de la Summer School de EOI. Una experiencia disefiada para
sumergir a los participantes en el apasionante mundo de la transformacion digital y su impacto en los negocios, las
personas y la tecnologia. Durante el programa exploraremos los conceptos clave, herramientas y tendencias que
estan definiendo el futuro, a través de sesiones impartidas por expertos y lideres en innovacion tecnoldgica 'y
organizativa.

El programa se ha estructurado en torno a cuatro grandes ejes tematicos: Transformacion digital, Inteligencia
artificial, Tecnologias innovadoras y Datos y personas. Cada dia esta dedicado a una de estas areas,
proporcionando un enfoque integral que combina teoria, aplicaciones practicas y talleres interactivos. Esta
metodologia asegura que los participantes no solo adquieran conocimientos, sino que también desarrollen

habilidades aplicables a sus contextos profesionales.

La agenda incluye sesiones dirigidas por profesionales y directivos destacados en las materias
impartidas, quienes compartiran su experiencia y vision sobre como navegar con éxito enla era
digital. Desde la inteligencia artificial generativa hasta el andlisis de big data y las estrategias de
liderazgo digital, este programa abarca un espectro completo de temas esenciales para cualquier
lider o profesional en transformacion digital.

Ademas, el Programa Tecnologia e Innovacion no es solo una oportunidad para aprender, sino
también para conectar. Este evento redne a una comunidad global de profesionales, creando
un entorno unico para el intercambio de ideas, la construccion de redes y el desarrollo de
proyectos colaborativos.

Le invitamos a aprovechar al maximo esta experiencia para inspirarse, adquirir nuevas
herramientas y regresar a su organizacion como agentes de cambio en la transformacién
digital. iMadrid le espera con los brazos abiertos para esta experiencia
enriquecedoral




Informacion

Programa intensivo de formacién en Espafia, basado en talleres
practicos, foros de debate, visitas, conferencias y mesas redondas,
donde se intercambiaran buenas practicas empresariales con los Del 7al

mejores expertos en la materia, en un entorno multicultural y diverso. de julio de 2025

DIRIGIDO A

Profesionales y estudiantes de postgrado que busquen un
enriguecimiento profesional, una experiencia internacional y
una formacién innovadora que integrar en su actividad
profesional.

HORARIO
Las jornadas se impartiran en horario aproximado de lunes a
viernes de 09:30-18:30 h., en el Campus de EOIl en Madrid.

PROGRAMA ACADEMICO

+ Alojamiento y manutencion (6 dias)

+ Desplazamientos en las visitas a empresas
+ Seguro médico y de accidentes (*)

+ Cocktail y espacios de networking

(*) Este seguro cubre la asistencia del alumnos durante su
estancia en Espafa. En caso de que por motivos de visado sea
necesario un seguro especifico, las personas participantes
deberan ocuparse de contratarlo y pagarlo segun las
indicaciones del consulado.

No incluye desplazamientos a EOI.

Campus EOI Madrid
Avenida de Gregorio
del Amo, n° 6.
28040 Madrid

Precio incluyendo estancia
en residencia universitaria:

*1.850 euros

Si el pago es anterior al 31 de marzo de
2025

« 2.100 euros

Si el pago se realiza entre el 1de abril y
el 25 de junio de 2025.
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Agenda

LUNES MARTES MIERCOLES
TRANSFORMACION DIGITAL INTELIGENCIA ARTIFICIAL TECNOLOGIAS

MANANA

TARDE

9:00

10:00

10:30

1:30

13:30

14:30

15:30

Bienvenida

Sesion presentacion
Ramén Gurriaran
Director Postgrado

y Executive Ed EOI

Conferencia inaugural
“Entorno digital”
Vicente de los Rios

CEO Lideres y Digitales

MANANA

Taller “Plan de

transformacién digital”
Vicente de los Rios
CEO Lideres y Digitales

Coctel de bienvenida en EOI

Conferencia “ Inspirando el
futuro”

Elena Pisonero

Fundadora de Taldig

Actividad “Taller de Design
Thinking”

Carmen Bustos

CEO Soulsight

TARDE

9:00

10:00

11:00

1n:30

12:30

14:30

15:30

17:30

Masterclass “introduccion a

la Inteligencia Artificial”
Jon Merino - Lideres y Digitales

Conferencia “LalA
Generativa aplicada al
marketing” Accenture

Break

Conferencia “La IA aplicada
ala atencion al cliente”

Juan Carlos de la Vela
CEO de indigitall

Mesa Redonda “ Los retos
éticosy legalesde lalA”
Carlos, Fernandez_Wolters,
Kluwers, Natividad,
Rabazo_Abogada y Sara
Molina_Deloitte

ComidaenCM

Taller “La lA generativa
aplicada al trabajo”
Jon Merino -Lideres y Digitales

Coloquio

“Lideres en accion”
Tomas de Cos

Director adjunto Diario AS

MANANA

TARDE

9:00

10:30

11:00

12:30

14:30

Masterclass “Cloud”
José Maria Cuellar -Director
TATA Consulting Services

Break

Conferencia “Blockchain”
Mariano Arnaiz - Chief
Innovation Officer Atmira

Masterclass “Industria 4.0”
Juan Miguel Poyatos
Socio Huete &Co

ComidaenCM

TIEMPO
LIBRE



MANANA

TARDE

9:00

10:30

11:00

12:30

14:00

15:30

17:30

Introduccioén al Big Data
Alberto Turégano
Lideres y Digitales

Break

La transformacion dela
gestion de las personas
Pilar Llacer

Experta en gestion de personas

Ciberseguridad
Juan Pedro Pinilla
Deloitte

Comidaen CM

Data Storytelling
Alberto Turégano
Lideres y Digitales

Coloquio

“Lideres en accion”
Pedro Diaz Yuste
CEO de SAVIA

MANANA

TARDE

JUEVES VIERNES
DATOS Y PERSONAS DATOS Y PERSONAS

9:00

10:30

11:00

12:00

13:00
14:30

Taller “ Plan de
transformacion digita
Vicente de los Rios
CEO Lideres y Digitales

Ill

Break

Conferencia

“El humanismo Digital”
José Aguilar
Socio Mind Value

Charla Magistral

José Luis Pulpén

Director General de Making
Science

Clausura

Coctel de cierre

TIEMPO
LIBRE
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Madrid

La vibrante capital de Espanfa, es una ciudad que combina historia, cultura y modernidad en un entorno unico.

Ubicada en el centro geografico del pais, se erige como un importante centro politico, econémico y cultural,
atrayendo a millones de visitantes cada ano.

Con una rica historia que se remonta al siglo IX, Madrid ha evolucionado desde una fortaleza medieval hasta
convertirse en una metrépoli cosmopolita. Su herencia histérica se refleja en lugares emblematicos como el
Palacio Real, la majestuosa Plaza Mayor y la Puerta del Sol, centro simbdlico del pais.

La ciudad también destaca por su oferta cultural. Alberga museos de renombre mundial, como el Museo
del Prado, que exhibe obras maestras de Goya, Velazquez y El Greco, y el Museo Reina Sofia, hogar del
iconico "Guernica" de Picasso. Madrid es un epicentro para las artes escénicas, con teatros y

espectaculos que ofrecen desde flamenco tradicional hasta producciones contemporaneas.

Los espacios verdes también son parte esencial de la vida en Madrid. El Parque del Retiro, un oasis

en medio del bullicio urbano, invita a pasear, remar en su estanque o simplemente relajarse bajo sus

arboles centenarios.

En cuanto a su gastronomia, Madrid es un paraiso culinario. Desde los tradicionales bocadillos

de calamares hasta las tapas innovadoras, la ciudad ofrece algo para todos los gustos. Sus

mercados, como San Miguel o San Antén, combinan tradicion y modernidad en un ambiente

unico. I

Ademas, la calidez y energia de los madrilefios hacen de la ciudad un lugar acogedor y
lleno de vida. Con su mezcla de tradicion y dinamismo, Madrid no solo es el corazén de
Espana, sino también un destino imprescindible que cautiva a quienes la visitan.
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Formas de Pago

Ponemos a tu disposicion las siguientes formas de pago:

TRANSFERENCIAS INTERNACIONALES
Fundacion EOIl en el Banco Santander:
IBAN: ES88 0049 5138 17211659 5535
(Codigo Internacional de la cuenta bancaria)
SWIFT/BIC CODE: BSCHESMM

Direccion del Banco:

Plaza Manuel Moreno, 2. Madrid

TRANSFERENCIAS NACIONALES
CODIGO IBAN:

ES2221000600880202079822

BIC/SWIFT: CAIXESBBXXX

DIRECCION AGENCIA: P° DE LA CASTELLANAL, 51
28046 MADRID

PAGOS POR TPV: www.eoi.es/pago-online

Al realizar el pago, es fundamental incluir en el concepto
el nombre y apellido de la persona inscrita o
participante. Ademas, asegurate de solicitar el
justificante del pago para enviarnoslo posteriormente
por correo electronico.
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Madrid
informacion@eoi.es
+34 91349 56 00
(Madrid)

Formamos

talento para un futuro

Sostenible

AF T GOBIERNO

P DE ESPANA

MINISTERIO
DE INDUSTRIA
Y TURISMO

Sevilla
infoandalucia@eoi.es
+34 95446 3377
(Sevilla)

Elche
eoimediterraneo@eoi.es
+34 96 665 8155

(Elche - Alicante)
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